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Veg. Chili-sin-Carne-

Wildlachsfilet MSC-

KW 39 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
E"d'vl':‘:i"s’ezar::fcmo’ Méhrensalat mit Orangen- Rotkohlsalat mit
Salat DGE : Dressing Vinaigrette
Joghurtdressing Vo7 7 o
v/ggl
Spatzle- Hahnchenbrust natur mit

Tortellini (Spinat/Kase)

Hauptgericht 1 Eintopf mit zertifiziert mit Gemusepfanne(Paprika, Bratensauce, mit Tomaten-
DGE N . Mais, Bohnen) mit Lauch- Vollkornnudeln und "
Mehrkornbrotchen TomatensoBe und Reis K Kohlrabi Gemtusesauce
a3iyka4fa2aat ~daal ase_sauce 0 rabl viigaglal
vigligicyaal 4igaglaf
Nudeln Tricolore mit Gemisecurry in ﬁg::gﬁg:;( ;1?:;?22;?;1% Blumenkohl- Penne mit Tomatensauce
Hauptgericht 2| Putencarbonarasauce Kokossauce mit Reis d Pii Kartoffelauflauf mit Reibekise
4fijgaglal [ijy gg1 un, uree viiggl fgaglal
a16icgaglat
. Apfel-Quarkschnee mit - Naturjoghurt mit
Dessert FalrtradvemBanane Zimt Kvn:n Kirschen Asiel
[3ggl vigat

Allergene Inhaltsstoffe Zusatzstoffe Eigenschaften
a Gluten a1l Weizen 16 Schwefeldioxid und & Gefllgel | Laktose
a2 Roggen a3 Gerste (Malz) 3 mit Antioxidationsmittel ~ Sulfite = MSC « Vegan
a4 Hafer c Eier V Vegetarisch
d Fisch f Soja

g Milch und

Milcherzeugnisse g1 Milcheiweil3

i Sellerie j Senf

k Sesam y Hilsenfrucht

z Zitrusfrucht

Die Menlilinie 1 entspricht dem neusten ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder” sowie dem ,,DGE-Qualitdtsstandard flr die

Schulverpflegung” und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir die Erndhrung e.V. (DGE) zertifiziert.
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